
LA CRÈME FRAÎCHE.

Après écremage, la crème est mise en
pot quand elle est encore liquide.
Grâce aux ferments, elle s’épaissit dans
le pot avant d’être refroidie.

Il faut environ 10L de
lait  pour  produire  1L
de crème.  

L'écremeuse.

Les pots de crème fraîche.


